
MENU A 

 

Primer plato 
 

Crema de calabaza con vieiras, queso fresco, chips de puerro y aceite de 

sésamo. 

 

Segundo plato ( A escoger ) 
 

Magret de pato en su punto con cous-cous mediterraneo, cebolla 

caramelizada en su jugo. 

 

O 

 

Bacalao empiñonado con salsa de azafrán. 
 

Postre  
 

Mousse de chocolate blanco y negro con salsa de frutos rojos. 
 

Bodega 
 

Mermellans blanco y tinto ( D.o. Montsant ) 

 

Cafes, aguas y pan. Turrones y petit fours. 

 

P.V.P :   31 € iva incluido. 
 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

MENU B 

 

Primer plato 
 

Ensalada de langostinos y espinacas con tartar de tomate. 

 

Segundo plato ( A escoger ) 
 

Carré de cordero con costra de aceitunas negras, cebollitas glaseadas y 

verduritas. 

O 

Raviolis de rape con ceps y espárragos trigueros. 
 

Postre  
 

Copa  de  crema de fruta de la pasión  con vodka  . 
 

Bodega 
 

Mermellans blanco y tinto ( D.o. Montsant ) 

 

Cafes, aguas y pan. Turrones y petit fours. 

 

 

P.V.P :   33 € iva incluido. 
 

 

 

 

 

 



MENU C 

 

Primer plato( pica-pica ) 
 

Chips de alcachofas 

 

Croquetas de queso de cabra. 

 

Buñuelos de gambas. 

 

Espárragos a la plancha con romescu. 

 

Surtido de sushi, makis y nigiris. 

 

Ensalada de huevo trufado con jamón, rucula y mahonesa de mostaza. 

Segundo plato (A escoger ) 
 

Solomillo de buey con salsa de ceps y verduritas salteadas. 

O 

Tataki crijiente de lomo de atún con contra de especies y reducción de su 

jugo. 

Postre  
 

Couland de chocolate con helado de avellanas. 

Bodega 
 

Mermellans blanco y tinto ( D.o. Montsant ) 

 

Cafes, aguas y pan. Turrones y petit fours. 

P.V.P :   36 € iva incluido. 
 


